e coltivazioni dipendono molto da clima, tipo di

terreno e di esposizione al sole. La scelta di anno
in anno & poi influenzata dal mercato, dalla presenza
di ajuti comunitari alla coltivazione e dalla stipula di
eventuali contratti di filiera.
Nella Tenuta coltiviamo frumento di vario genere
destinato all’alimentazione umana come il grano
duro, il grano tenero, e il farro. L'orzo come
foraggio per la cinta senese, che alleviamo in ampi
recinti controllati. Le leguminose come il favino
hanno la funzione di sovescio, ovvero vengono
avvicendate alla coltivazione del frumento per
arricchire il terreno di nutrienti, mentre l'erba
medica rappresenta un buon foraggio per gli animali
e viene conservata facilemente in covoni essiccati al
sole. Inoltre questo tipo di coltivazioni poco invasive
consentono alla fauna selvatica di trovare un proprio
spazio trofico essenziale per la riproduzione.

Le COITIV&ZIODI della Tenuta Ricrio

he wild fruits of the Ricrio Estate are

those typical of temperate areas where
the Mediterranean scrub is predominant,
but thanks to the phytogeographic
position due to the transition between the
European and Mediterranean regions, at
higher altitudes there is a great variety of
submontane plants.
We have selected some of the many
species on the Estate that are still used
today for food and medicinal purposes.
This is also an important resource from
the cultural point of view, that finds in ......
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